
                                               

  
 

 

 
 
 
 

 
 

 
 

Vini alla mescita: 
Rosso: 
Sassella Nino Negri € 6,00 
Bianco: 
Alpi Retiche Nino Negri € 6,00 

 
 
 
 

Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti preparati e 
somministrati in questo esercizio, possono essere contenuti 
ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni; l’elenco e le 
informazioni circa la loro presenza sono disponibili rivolgendosi al 
personale di sala; non garantiamo che non ci siano contaminazioni 
incrociate 
 

 
 
 
 

 Menù 
 

Petali di bresaola punta d’anca con piccoli sciatt 
di formaggio in pastella di grano saraceno 

 

Primi piatti 
 

Pizzoccheri alla moda della Vecchia Accademia di Teglio 
Gnocchi caserecci di patate lavorati con Cacio e pepe 

Spaghettino di grano duro padellato in salsa alla crudaiola 
Ravioloni di pasta fresca all’uovo 

ripieni di polenta gialla con burro versato e salvia 
Passato di verdure fresche di stagione 

con battuto alle erbe alpine 
 

Secondi piatti con contorno 
 

Arrosto di vitello a lenta cottura con salsa ai funghi porcini 
Filettino di Trota salmonata di fiume alla mugnaia 

Cordon-bleu di maiale impanato 
con prosciutto e formaggio filante 

Morbida frittatina con cipolle e Casera 
Assiette di formaggi freschi e stagionati Valtellinesi 

con confettura di cipolle 
 

Contorni 
 

Patate al forno 
Carote al burro 

 

Dessert 
 

Bavarese allo yogurt “latteria di Bormio” 
con zuppetta ai frutti di bosco 

Affogato al caffè 
 


